
 

 

Mittag!  

   

 
 

 

MONTAG 
19.01.2026 

1 DEFTIGER BAUERNEINTOPF   
mit Rinderhack, Wirsing und Kartoffelwürfeln A, G, I, J 

7,40 € 

 2 HÄHNCHENBRUST  
mit Champignonsauce dazu Erbsen und Möhren, Butterreis A, G 

7,90 € 

 3 KARTOFFELGRATIN  
mit geschmorten Zwiebeln A, G 

5,90 € 

    
DIENSTAG 
20.01.2026 

1 JÄGERHACKBÄLLCHEN 
mit Champignon-Zwiebelsauce und Kartoffeln 1, A, G, C 

6,70 € 

 2 PUTENBRATEN 
mit Pfefferrahmsauce dazu Romanescogemüse und Kartoffel-Wedges A, G 

7,90 € 
 

 3 ZUCCHINILASAGNE 
mit geschmorten Zucchini in Tomaten- und Béchamelsauce A, G 

5,90 € 

    
MITTWOCH 
21.01.2026 

1 DICKE BOHNEN   
mit Mettwurst und Salzkartoffeln 1, A, G, J 

7,80 € 

 2 ALTDEUTSCHER RINDERBRATEN  
mit Erbsen und Möhren, dazu Petersilienkartoffeln A 

7,20 € 

 3 SÜßKARTOFFEL-GEMÜSE 
mit gerösteten Kürbiskernen A, J 

6,20 € 

    

DONNERSTAG 
22.01.2026 

1 SCHWEINEGESCHNETZELTES „MEXICO“ 
mit Mais und roten Bohnen in Chillisahnesauce und Reis A, G 

7,10 € 

 2 PUTENMEDAILLONS  
mit Champignonrahmsauce, Erbsen und Möhren, dazu Reis A, G 

7,40 € 

 3 KARTOFFEL-SPINATAUFLAUF  
mit bunten Paprikastreifen und würzigem Gouda überbacken A, G, C 

6,20 € 

    

FREITAG 
23.01.2026 

1 HERINGSDIP NACH NORDISCHER ART 
mit Gurke, Zwiebeln und Äpfeln in Sahnesauce, dazu Bratkartoffeln A, D, G 

8,20 € 
 

 2 STIELMUS  
mit einer Frikadelle vom Schwein A, I, J  

7,90 € 
 

 3 BANDNUDELN IN BASILIKUM-RAHMSAUCE 
mit getrockneten Tomaten und feinem Lauch A, G, I 

6,40 € 

    

SAMSTAG 
24.01.2026 

1 SCHWEINEMEDALLONS  
mit Pfeffersauce, dazu Wirsinggemüse und Spätzle A, G  

9,20€ 

 2 RINDERRAHMGULASCH  
mit Möhrengemüse und Spätzle A, G 

8,20 € 

 3 NUDELPFANNE  
mit getrockneten Tomaten, Fetawürfeln und Gemüsestreifen in  
Basilikum-Pestosauce A,G, 

6,20 € 


